


Pain surprise 15 personnes....................   30,0030,00 €

Petits feuilletés variés (1 personne = 100 gr.)  24,9024,90 €

Mise en bouche (toasts) ........................1,201,20 €

Verrine .................................................   1,501,50 €

Dimanche 21.......  8h30 à 12h008h30 à 12h00
Mardi 23............... 8h30 à 18h308h30 à 18h30
Mercredi 24.......... 8h30 à 15h008h30 à 15h00 
FERMÉ Jeudi 25 et Vendredi 26 Décembre 2025FERMÉ Jeudi 25 et Vendredi 26 Décembre 2025

Samedi 27...........  8h30 à 12h308h30 à 12h30
Dimanche 28........ 8h30 à 12h008h30 à 12h00

FERMÉ Lundi 29 Décembre 2025FERMÉ Lundi 29 Décembre 2025

Mardi 30..............  8h30 à 12h30
Mercredi 31.......... 8h30 à 15h00

FERMÉ Jeudi 1FERMÉ Jeudi 1erer et Vendredi 2 Janvier 2026 et Vendredi 2 Janvier 2026

Samedi 3.............. 8h30 à 12h308h30 à 12h30

14 h30 à 18h30

14 h30 à 18h30

14 h30 à 18h3014 h30 à 18h30

//piècepièce       ...........

 - le kg - le kg       ............

/piècepièce        ............

/piècepièce        ............

MISES EN BOUCHEMISES EN BOUCHE

à commander 5 jours  avantà commander 5 jours  avant

HORAIRESHORAIRES
pour les Fêtespour les Fêtes
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à réserver

NONNON
STOPSTOP

NON STOPNON STOP

Lundi 22............... 8h30 à 12h308h30 à 12h30&



TA R I F S  s u s ce p t i b l e s  d ’ê t re  m o d i f i é s  s u i va nt  a r r i va g eTA R I F S  s u s ce p t i b l e s  d ’ê t re  m o d i f i é s  s u i va nt  a r r i va g e

s o u s  ré s e r ve  d ’a p p rov i s i o n n e m e nts o u s  ré s e r ve  d ’a p p rov i s i o n n e m e nt

Foie gras nature.................................. 14,0014,00 €

Pâté croûte au foie gras.....................  49,9049,90 €

Entremet mille-feuilles de légumes.......  6,906,90 €

Charlotte de saumon...........................  6,006,00 €

Saumon fumé maison.......................... 59,9059,90 €

Terrine de saumon aux St-Jacques...... 45,9045,90 €

Verrine de homard.............................. 14,0014,00 €
(avocat, mangue)

Lobe de foie gras entier ou à poêler..  85,0 085,0 0 €

Boudin blanc nature...........................  19,90 19,90 €

Boudin blanc aux morilles...................  27,9 027,9 0 €

Boudin blanc truffé.............................  29,9029,90 €

Escargots beurre maison......................  8,5 08,5 0 €

Bouchée à la reine...............................  4,204,20 €

Coquille St-Jacques..............................  8,508,50 €

Cassolette de langoustines ** ................  8,508,50 €

Brioche aux champignons et marrons...  5,605,60 €

les les 100 gr100 gr      .............

    le kgle kg                  ............

//piècepièce               ............

//piècepièce               ............

    le kgle kg                  ............

    le kgle kg                  ............

//piècepièce                ............

//piècepièce       ...........

 - le kg - le kg       ............

/piècepièce        ............

/piècepièce        ............

  le kgle kg         ..........

  le kgle kg         ..........

  le kgle kg         ..........

  le kgle kg         ..........

  les 12les 12            ..........

//piècepièce       ..........

//piècepièce         ..........

//piècepièce           .........

//piècepièce          ..........

ENTRÉES FROIDESENTRÉES FROIDES

ENTRÉES CHAUDESENTRÉES CHAUDES

** consigne 2consigne 2 €



par volaille  15,0015,00  €

Caille désossée farcie..........................  7,50 7,50 €
Rôti de pintade farcie......................... 28,95 28,95 €
aux marrons et girolles
Rôti de dinde farcie aux morilles .......  32,95 32,95 €
Rôti de chapon farci au foie gras........ 41,50 41,50 €
et magret fumé
Farce fine........................................................ 18,90 18,90 €

  le kgle kg         ..............
  le kgle kg         ..............
  le kgle kg         ..............
  le kgle kg         ..............
  le kgle kg         ..............
  le kgle kg         ..............
  le kgle kg         ..............
  le kgle kg         ..............
  le kgle kg         ..............
  le kgle kg         ..............
  le kgle kg         ..............
  le kgle kg         ..............

//piècepièce        ..............
  le kgle kg         ..............

  le kgle kg       ..............
  le kgle kg         .............

  le kgle kg         .............

VOLAILLESVOLAILLES

VOLAILLESVOLAILLES sur commande uniquement

(5 jours  avant)

GIBIERSGIBIERS sur commande

PLATS CUIS INÉSPLATS CUIS INÉS

aux marrons.......  12,0012,00 €
aux girolles........  12,0012,00 €
aux morilles.......  18,0018,00 €

POSSIBILITÉ
sauces

«   Maison Maison  »

/  litrelitre          ..............
/  litrelitre         ..............
/  litrelitre         ..............

Pensez
à réserver

RÔTIS DE VOLAILLES FARCIESRÔTIS DE VOLAILLES FARCIES

CUISSON poss ible supplémentCUISSON poss ible supplément

Dinde fermière (6 à 10 personnes)..........  22,5022,50 €
Chapon (6 à 8 personnes)......................  25,8025,80 €
Poularde (4 à 5 personnes).....................  21,8021,80 €
Pigeon (1 à 2 personnes)........................  39,9039,90 €
Poulet (4 à 5 personnes).........................  12,5012,50 €
Poule (6 à 10 personnes)...........................  9,909,90 €
Coq (8 à 10 personnes)...........................  12,90 12,90 €
Canette (4 à 5 personnes)....................... 14,5014,50 €
Canard de Barbarie (6 à 8 personnes)..... 12,9012,90 €
Pintade chaponnée (5 à 6 personnes)....  22,6022,60 €
Pintade (4 personnes)............................. 15,5015,50 €
Lapin (4 personnes)................................ 16,9016,90 €

/  pièce/  pièce



Cuisse de chapon..............................  23,5023,50 €

Suprême de chapon........................... 31,3031,30 €

Cuissot de sanglier..........  prix au cours du marchéprix au cours du marché

Cuissot de chevreuil........ prix au cours du marchéprix au cours du marché

  le kgle kg         ..............
  le kgle kg         ..............
  le kgle kg         ..............
  le kgle kg         ..............
  le kgle kg         ..............
  le kgle kg         ..............
  le kgle kg         ..............
  le kgle kg         ..............
  le kgle kg         ..............
  le kgle kg         ..............
  le kgle kg         ..............
  le kgle kg         ..............

  le kgle kg         .............

  le kgle kg         .............

        ...........

          ...........

//piècepièce        ..............
  le kgle kg         ..............

  le kgle kg       ..............
  le kgle kg         .............

  le kgle kg         .............

VOLAILLESVOLAILLES sur commande uniquement

(5 jours  avant)

GIBIERSGIBIERS sur commande

PLATS CUIS INÉSPLATS CUIS INÉS

/  litrelitre          ..............
/  litrelitre         ..............
/  litrelitre         ..............

Fricassée de gambas.........................   10,00  10,00 €

aux St-Jacques (200 gr.)
Paupiette de saumon farcie.................10,00 10,00 €

Émincé de chapon aux morilles (250 gr.). 10,00 10,00 €

Suprême de pintade au Sauternes.......  9,809,80 €  

Civet de sanglier (250 gr.)......................  7,507,50 €
Civet de chevreuil (250 gr.)....................  9,309,30 €

//pers.pers.         .............
  
//pers.pers.         .............
//pers.pers.         .............
//pers.pers.         .............
//pers.pers.         .............
//pers.pers.         .............



Filet de boeuf nature ou en tournedos.. 49,90 49,90 €

Rosbif extra......................................... 26,90 26,90 €

Côte de boeuf de 4 semaines............. 38,90 38,90 €

  le kgle kg         ..............
  le kgle kg         ..............
  le kgle kg         ..............

LES VIANDESLES VIANDES

Boeuf CharolaisBoeuf Charolais

Pierrade / Braserade..........................  26,9526,95 €
Fondue bourguignonne......................  26,9526,95 €
Fondue bressane (poulet + dinde)(poulet + dinde)...........  21,9021,90 €
Fondue chinoise((bouillon offert bouillon offert sur demandesur demande)). 26,9526,95 €
Plateau raclette    ......................................................................................  11,0011,00 €
3 fromages (nature, fumé et 100 % chèvre) + charcuterie3 fromages (nature, fumé et 100 % chèvre) + charcuterie

 le kgle kg         ..............
  le kgle kg         ............
  le kgle kg         ............
  le kgle kg         ............
//pers.pers.        .............

Gigot................................................... 28,50 28,50 €

Carré................................................... 32,50 32,50 €

Noisette d’agneau.............................. 31,90 31,90 € 

  le kgle kg         .............
  le kgle kg         ............
  le kgle kg         ............

AgneauAgneau

GARNITURESGARNITURES

Gratin de cardons (250 gr.)....................  4,904,90 €
Gratin dauphinois (250 gr.)....................  4,704,70 €
Gratin dauphinois aux cèpes (250 gr.)...  4,904,90 €
Pommes Dauphines (2 pièces / pers)........  2,502,50 €
Pommes de terre grenaille (250 gr.).......  4,704,70 €
Flan de potiron aux chataîgnes............  4,004,00 €
Écrasé de pommes de terre.................  4,704,70 €
saveur truffes (250 gr.)

//pers.pers.         .............
//pers.pers.         .............
//pers.pers.         .............

//2 pces2 pces          ...........
//pers.pers.         .............
//pers.pers.         .............
//pers.pers.         .............
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et son équipe,
vous souhaitent de

Bonnes Fêtes de
fin d’année !

FROMAGESFROMAGES

Reblochon fermier........... 9,0 0 9,0 0 €

Tome des Bauges..........  20,9020,90 €
Comté..........................  22,95 22,95 €

Comté réserve..............  30,90 30,90 €

Abondance...................29,9529,95 €
Beaufort.........................28,9028,90 €

Châtaignes, Pain d’épices,

Vins, Sauces, etc ... [ EN MAGASIN ]

//piècepièce        ................
  le kgle kg         ................
  le kgle kg         ................
  le kgle kg         ................
  le kgle kg         ................
  le kgle kg         ................

  le kgle kg         ..............
  le kgle kg         ..............
  le kgle kg         ..............

 le kgle kg         ..............
  le kgle kg         ............
  le kgle kg         ............
  le kgle kg         ............
//pers.pers.        .............

  le kgle kg         .............
  le kgle kg         ............
  le kgle kg         ............

//pers.pers.         .............
//pers.pers.         .............
//pers.pers.         .............

//2 pces2 pces          ...........
//pers.pers.         .............
//pers.pers.         .............
//pers.pers.         .............




